
 White Sunday                                              

 

MENÜ 
 

Vorspeise 

3erlei VOM FISCH 
Nordseekrabben in Cocktailsoße | 

Hausgebeizter Lachs in Senf-Honig-Creme | 
Thunfisch Tataki auf Gemüsebett mit 

Sojasauce & Wasabicreme 
 

Suppe  

ESSENZ VON SONNENGEREIFTEN 
„OCHSENHERZ“ TOMATEN 

Wachholder-Grießnocken | Basilikum Öl 
 

Hauptgang 

ROSA KALBSRÜCKEN AUS DEM ROHR 
Sommergemüse im Kohlrabi Körbchen | 

Kartoffelplätzchen | Thymian Jus 
 

Dessert 

SÜSSE TRILOGIE 
Feigenbeignets aus Vanillesabayone | 

Akazienhonig Parfait| 
Mangocreme auf Bisquit 

 
Champagne 

Laurent Perrier La Cuvée 
0,1l 14€  0,75l 99€   1,5l 199€ 

Laurent Perrier Cuvée Rosé 
0,75l 129€ 1,5l 280€ 

Rosé Ruinart 
0,75l 159€ 1,5l 349€ 

Moet & Chandon Ice Imperial 
0,75l 129€ 1,5l 258€ 

Moet & Chandon Brut Imperial 
0,75l 119€  1,5l 249€  3l 599€  

9l 1.999€   15l 3.999€ 

Dom Pérignon Vintage 
0,75l 395€   1,5l 859€ 

Dom Perignon Rosé Vintage  
0,75l 595€                                                    
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